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Modelo de  

Mejora Continua 

• Elabore el producto y tome por lo menos 15 a 20 fotos como evidencia de la 
elaboración del proceso productivo.   

• Comente el video de esta sesión y de su impresión relacionada con el producto 
elaborado.  

NOTA: En caso de NO poder realizar el producto, por algún motivo deberá realizar los 2 
siguientes puntos: 

1. Realice un cuadro sinóptico con un resumen del proceso productivo de la panna cotta de 
mango 

2.  Vea el video denominado Contaminación cruzada de los alimentos 

Visualice el vídeo atentamente a través del siguiente link:  

https://youtu.be/RjkE3TM1mLA   

Luego conteste la siguiente pregunta debajo del video en los comentarios: 

Según lo ocurrido con el caso de Nestlé con el óxido de etileno, ¿Cuáles son sus comentarios, 
frente a esa situación, de acuerdo a lo enseñado en clase? 

Luego de que haga el comentario debe tomar pantallazo y adjuntarlo con el cuadro 
sinóptico del punto 1. 
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